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VLT 1Y )

INGREDIENSER:

Beregnet til 16 porsjoner |
6 dl melk
8 stk egg
6 ss smgr til steking 2
16 stk brgdskiver; loff eller kneipbrgd 3
1 ts kardemomme
2 s kanel 4
3 ss sukker

RESTERIDDERE

SLIK GJOR DU:

[, el

Bland egg, melk og krydder i en bolle.

Dykk brgdskivene i eggeblandingen til vaesken er trukket inn.
Stekes i smer til skivene blir pent brune, ca. 3 minutter pa hver side.

Beersaus: 1/2 pk frosne baer kokes opp med 2 ss sukker og 1 ts vaniljesukker.

Serveres straks med baer og melisdryss. Haper det smaker!



