FISH & CHIPS
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~Sett ovnen pa 230°C.

- Skjeer potetene i staver eller batar, vend dei i lit
potetstavene oppa eit bakepapir i ein langp

gylne.
Aioli:

majoneskonsistens. Press sitron og ha I salt. Dersom konsistensen biir for fjukk,
PANERT TORSK spe med litt kaldt vann for & fa ein meir luftig aioli.
400 g Torskebitar

0.5 dI Kveitemjgl
1 ts Salt

2 stk Egg

1 dl Brgdkrum

Del fiskestykkene i passende bitar. Vend fiskestykka godt i kveitemjgl blanda med
salt.

Vend fiskestykka godt i det samanvispa egget.

Vend fiskestykka godt i bredkrummen og varm ein panne med olje og steik bitane
gylne. Press over sitron.
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Server med ein gong saman med stekte poteter og aioli.



