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ervering:server burgeren med Ketchup og alle grgnnsakene.

Burgerbrgd:

1. Ha alt det tgrre i en bakebolle og rgr litt rundt slik at det blander seg.

2. Ha i olje og lunken vann . Elt deigen godt for hand. La deigen hvile under plast
og et klede i cirka 40 minutter.

3. Ha deigen pa et melet bakebord. Del deigen i ca. like store emner og form dem



til runde boller

(ca. 100 g).

4. Sett hamburgerbrgdene pa en stekeplate med bakepapir og dekk med plast og
et klede. Brgdene etterheves i 20 minutter, til omtrent dobbel stgrrelse.

5. Pensle brgdene med litt egg.

6. Stek hamburgerbrgdene midt i ovnen pa 200 °C i 10-12 minutter. Avkjgl et par
minutter og dekk med plast. La dem sa avkjgle seg helt fgr servering.

Salat:
1.Skyll agurk og tomater og skjaer dem i skiver.

2.Skyll salaten og slyng den fri for vand.

Pommes frites
1. Skjeer potetene i strimler (det er ikke ngdvendig & skrelle dem)

2. Legg strimlene pa en bakepapirkledd bakeplate.
3. Hell over olje, salt og eventuelle andre krydder
4. Stekes i ca.45 min til 1 time.

Server burgeren med hamburgerbrgd, salat, tomat, agurk og pommes frites.



