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tter eller til grgnnsakene er
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4 stk Gulrot (norsk)

2 stk Hvitlgksfedd s A

2 ss Olie ;';' over hakkede urter fgr servering.
350 g Hjortekjgttdeig 2 Steg 2- Hjortegryte:

(lokalprodusert/egen jakt)

1. Steik kjpttdeigen i smer og sett til side.
2 skive Brunost jottdeig gr og

2. Steik sopp i mindre bitar, gulrgter i terningar, eit fedd finhakka kvitlgk og hakka

1 ss  Smortil steking Iok i nokre minutt.
20 g Torket sopp 2. Kok opp vann og buljongterning. Ha kjgttet og grensakene over i kjelen. La gryta
(lokalprodusert/egenprodusert) smakoke til grgnnsakene er mgre.
6 dl Buljongvann
3. Rer inn erter, creme fraiche og brunost. Smak til med salt og pepar. -~

4. Server gryta med de ovnshakte jordskokkene.



