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1. Steik kjgttdeigen i smgr og sett til side.

(lokalprodusert/egenprodusert) 2. Steik sopp i mindre bitar, gulrgter i terningar, eit fedd finhakka kvitlgk og hakka

6 di Buljongvann lok i nokre minutt.
1 ts Pepper 2. Kok opp vann og buljongterning. Ha kjgttet og grensakene over i kjelen. La gryta
100 ¢ Fersk sopp (norsk) smakoke til grgnnsakene er mgre.
3 dl Creme fraiche
‘ 3. Rer inn erter, creme fraiche og brunost. Smak til med salt og pepar. -~

4. Server gryta med de ovnshakte jordskokkene.



