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Stk tomater 8. De frityrstekte kakene fegges sa i en ildfastform. Sett sa formen inn i ovnen og
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9. Frostachips av store poteter: Vask og skrell potetene - del sa disse opp i tynne

skiver. Potetskivene stekes til de er gyldne i frityrgryte. Legg de sa pa
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10. Salat - lag litt salat av crispisalat, tomater og agurk.

11. Anrett retten delikat pa fat fgr den serveres. Det er viktig at det ser fristende
0g godt ut.



